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Observacdes importantes:

1.

Disciplinas podem conter carga horaria tedrica e pratica e estas devem estar separadas no programa analitico.

2. A EMENTA DE UMA DISCIPLINA, POR DEFINICAO, E O CONJUNTO DOS TOPICOS LISTADOS, COMO
COMPONENTES A SEREM LECIONADOS EM SUA PARTE TEORICA.

3. Informar referéncias bibliograficas basicas e complementares.

4. Pré-Requisitos e co-requisitos podem ser dados em uma férmula contendo os conectivos “e” e “ou”, usando-se
parénteses para evitar ambiguidade de interpretacédo, por exemplo (CFA201 ou CFA210) e (CFA100 ou CFA103 ou
CFA201).

5. Use somente a tecla TAB (ou tecla de paragrafo) para caminhar nos campos dos itens 1. IDENTIFICAGAO e 3.
OFERECIMENTO AOS CURSOS.

6. Use atecla ENTER para incluir novas linhas nos itens 4. UNIDADES E ASSUNTOS e REFERENCIAS
BIBLIOGRAFICAS.

7. O plano analitico deve conter, de forma discriminada, o nimero de aulas dedicadas a cada tépico, tedricos e praticos,
dos conteudos. Favor observar tabela abaixo:

Carga horaria | N° de aula por | N° de aula por
Semestral Semanal Semestral
16:40:00 1 20
33:20:00 2 40
50:00:00 3 60
66:40:00 4 80
83:20:00 5 100
100:00:00 6 120
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IDENTIFICAGAO

DISCIPLINA: CODIGO:
Anadlise Sensorial CAL 028
DEPARTAMENTO: UNIDADE:
CAMPUS FLORESTAL CAF
DURACAO EM SEMANAS TOTAL AULAS SEMANAIS CARGA HORARIA TOTAL
TEORICAS: PRATICAS: TOTAL:
20 66:40:00
2 2 4
TOTAL DE AULAS /SEMESTRE: SEMESTRE LETIVO:
60
PRE-REQUISITOS PRE OU CO-REQUISITOS
CALO015
EMENTA

Introdugéo a analise sensorial . Requisitos para analise sensorial. Métodos discriminatérios. Métodos afetivos.

OFERECIMENTO AOS CURSOS
Informar: 1 — O periodo de oferecimento, na grade curricular, quando se tratar de disciplina obrigatéria;
2 - Favor incluir todos os cursos em que a disciplina é oferecida e seu respectivo periodo.

CURSO MODALIDACI))E/PERIOD
Técnico em Alimentos Concomitante
Técnico em Alimentos Integrado
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DISCIPLINA: CcODIGO:
Analise Sensorial CALO028

UNIDADES E ASSUNTOS

o _ .
AULAS TEORICAS N° DE HORAS-AULA:

1. Introdugéo a analise sensorial
1.1 Conceito de Andlise sensorial

S . . 4
1.2 Aplicagdes da analise sensorial
1.3 Gostos primarios

2. Requisitos para analise sensorial
2.1 Locais de teste

2.2 Horario de testes

2.3 Avaliadores 8
2.4 Preparacgao de fichas e questionarios
2.5 Preparagéo das amostras

2.6 Delineamento

3. Métodos discriminatoérios

3.1 Conceitos estatisticos utilizados na analise sensorial
3.2 Teste Comparagéo Pareada

3.3 Teste Duo-Trio

3.4 Teste Triangular

3.5 Teste de Ordenacao

3.6 Introdugdo a andlise de variancia

3.7 Teste de Comparagéo multipla

12

4. Métodos Afetivos

4.1 Testes de aceitagao X testes de preferéncia
4.2 Aplicagdes dos testes afetivos.

4.3 Locais de aplicagao dos testes afetivos

4.4 Testes de preferéncia pareada

4.5 Teste de ordenagéao da preferéncia

4.6 Teste de comparagéo multipla da preferéncia 16
4.7 Teste de aceitagao: escala heddnica estruturada e nao estruturada
4.8.Teste de aceitagao: escala FACT

4.9 Teste de aceitagdo: escala intengdo de compra

4.10 Influéncia de caracteristicas ndo sensoriais na aceitagdo de produtos
4.11 Grupo de foco

4.12 Pesquisa de mercado

AULAS PRATICAS N° DE HORAS-AULA:

1. Gostos Primarios 4
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2. Odor X Aroma

3. Teste comparagao pareada

4. Teste Duo-Trio

5. Teste triangular

6. Teste de ordenagéao

7.Calculo da tabela da ANOVA no Excel

8.Teste de comparagao multipla

9. Teste de preferéncia pareada

10. Teste de ordenagéo da preferéncia

11. Teste de comparagéo multipla da preferéncia

12 . Teste de aceitagdo: escala hedénica estruturada

13. Teste de aceitagao: escala hedbnica ndo estruturada

14. Teste de aceitagdo: escala FACT e escala intengdo de compra

15. Influéncia de caracteristicas ndo sensoriais

16. Execugdo de um Teste Sensorial

AIRININININININDININININININININ

17. Execucgéo de um Teste Sensorial
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DISCIPLINA: CcODIGO:
Analise Sensorial CALO028

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

LIVRO(S) TEXTO(S)

Chaves, J.B.P., Sproesser, R. L. Praticas de laboratério de analise sensorial de alimentos e bebidas. Caderno didatico
66. Editora UFV.

Chaves, J.B.P. Métodos de diferenga em avaliagao sensorial de alimentos e bebidas. Caderno didatico 33. Editora UFV
MINIM, V.P.R. Analise Sensorial Estudos com Consumidores. 4a. ed. Vicosa, MG. Editora UFV, 2018, 362p.

OUTRAS REFERENCIAS

DUTCOSKY, S.D. Analise Sensorial de Alimentos. 3. ed. Curitiba: Champagnat, 2011. 426 p.
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