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Observações importantes:

1. Disciplinas podem conter carga horária teórica e prática e estas devem estar separadas no programa analítico.

2. A EMENTA DE UMA DISCIPLINA, POR DEFINIÇÃO, É O CONJUNTO DOS TÓPICOS LISTADOS, COMO
COMPONENTES A SEREM LECIONADOS EM SUA PARTE TEÓRICA.

3. Informar referências bibliográficas básicas e complementares.

4. Pré-Requisitos e co-requisitos podem ser dados em uma fórmula contendo os conectivos “e” e “ou”, usando-se
parênteses para evitar ambiguidade de interpretação, por exemplo (CFA201 ou CFA210) e (CFA100 ou CFA103 ou
CFA201).

5. Use somente a tecla TAB (ou tecla de parágrafo) para caminhar nos campos dos itens 1. IDENTIFICAÇÃO e 3.
OFERECIMENTO AOS CURSOS.

6. Use a tecla ENTER para incluir novas linhas nos itens 4. UNIDADES E ASSUNTOS e REFERENCIAS
BIBLIOGRÁFICAS.

7. O plano analítico deve conter, de forma discriminada, o número de aulas dedicadas a cada tópico, teóricos e práticos,
dos conteúdos. Favor observar tabela abaixo:

Carga horária
Semestral

Nº de aula por
Semanal

Nº de aula por
Semestral

16:40:00 1 20
33:20:00 2 40
50:00:00 3 60
66:40:00 4 80
83:20:00 5 100
100:00:00 6 120

APROVADO PELO DEPARTAMENTO:
_________ REUNIÃO, DE _______/_______/_______ .
ATA N.º __________/_______ .

________________________

APROVADO PELA CÂMARA DE ENSINO:
_________ REUNIÃO, DE _______/_______/_______ .
ATA N.º __________/_______ .

________________________
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IDENTIFICAÇÃO
DISCIPLINA:

Controle ambiental na indústria de alimentos
CÓDIGO:

CAL 025
DEPARTAMENTO:

CAMPUS FLORESTAL
UNIDADE:

CAF
DURAÇÃO EM SEMANAS TOTAL AULAS SEMANAIS CARGA HORÁRIA TOTAL

20
TEÓRICAS:

2
PRÁTICAS:

0
TOTAL:

2 33:20:00

TOTAL DE AULAS /SEMESTRE:
40

SEMESTRE LETIVO:

PRÉ-REQUISITOS PRÉ OU CO-REQUISITOS
           
           
           

EMENTA

Princípios básicos do controle preventivo da poluição. Hierarquia do controle preventivo da poluição . Princípios da
produção mais limpa. Principais usos da água na indústria. O monitoramento ambiental: ferramenta da avaliação da
qualidade ambiental.Controle e tratamento de poluentes na indústria de alimentos.Gestão ambiental empresarial.

OFERECIMENTO AOS CURSOS
Informar: 1 – O período de oferecimento, na grade curricular, quando se tratar de disciplina obrigatória;

2 – Favor incluir todos os cursos em que a disciplina é oferecida e seu respectivo período.

CURSO MODALIDADE/PERÍOD
O

Técnico em Alimentos Concomitante      

Técnico em Alimentos Integrado      

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

           

APROVADO PELO DEPARTAMENTO:
_________ REUNIÃO, DE _______/_______/_______ .
ATA N.º __________/_______ .

________________________

APROVADO PELA CÂMARA DE ENSINO:
_________ REUNIÃO, DE _______/_______/_______ .
ATA N.º __________/_______ .

________________________
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DISCIPLINA:
Controle ambiental na indústria de alimentos

CÓDIGO:
CAL 025

UNIDADES E ASSUNTOS

AULAS TEÓRICAS Nº DE HORAS-AULA:
1. Princípios básicos do controle preventivo da poluição. 2
2. Hierarquia do controle preventivo da poluição:
2.1.Otimização do uso e reutilização da água e dos resíduos. 8

3 Princípios da produção mais limpa. 4
4. Principais usos da água
4.1. Principais resíduos agrícolas
4.2. Principais resíduos agroindustriais.

2

5. O monitoramento ambiental: ferramenta da avaliação da qualidade
ambiental 4

6. Controle e tratamento de poluentes na indústria de alimentos
6.1 Poluição hídrica,
6.2. Poluição atmosférica
6.3 .Poluição dos resíduos sólidos nas atividades industriais: abatedouros,
aguardente, laticínios, fecularia de mandioca, beneficiamento de cereais e
grãos, usina de açúcar e álcool.

12

7. Gestão ambiental empresarial.
7.1. Sistema de Gestão Ambiental (SGA) e as certificações ambientais 8

AULAS PRÁTICAS Nº DE HORAS-AULA:
     

APROVADO PELO DEPARTAMENTO:
_________ REUNIÃO, DE _______/_______/_______ .
ATA N.º __________/_______ .

________________________

APROVADO PELA CÂMARA DE ENSINO:
_________ REUNIÃO, DE _______/_______/_______ .
ATA N.º __________/_______ .

________________________
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DISCIPLINA:
Controle ambiental na indústria de alimentos

CÓDIGO:
CAL 025

REFERÊNCIAS BIBLIOGRÁFICAS

LIVRO(S) TEXTO(S)

1) FUNDAÇÃO ESTADUAL DO MEIO AMBIENTE. Iniciação ao desenvolvimento sustentável. FEAM, 2003. 464p..
2) VON SPERLING, M. Introdução à qualidade das águas e ao tratamento de esgotos. 2. ed. Vol. I. Belo Horizonte:
Departamento de Engenharia Sanitária e Ambiental, UFMG, 2005. 243p.
3) BRAGA, B. et al. Introdução à engenharia ambiental. Pearson Prentice Hall, 2005. 318p.
4) PHILIPPI, A. J.; ROMÉRIO, M. A.; BRUNA, G. C. Curso de Gestão Ambiental. Manole, 2004. 1045 p.

OUTRAS REFERÊNCIAS
     

APROVADO PELO DEPARTAMENTO:
_________ REUNIÃO, DE _______/_______/_______ .
ATA N.º __________/_______ .

________________________

APROVADO PELA CÂMARA DE ENSINO:
_________ REUNIÃO, DE _______/_______/_______ .
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________________________
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