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Sequéncia sugerida de disciplinas do Curso Técnico em Alimentos 2015(Concomitante)
Indicadores Fixos — NUmero de Semanas/Semestral: 20 Semanas
Médulo Aula: 50 minutos

1° Semestre (carga horaria semanal)

CH .

Caod. Disciplinas Teérica | Pratica| N.°A/S | semestral PRE ou CO*
CALO12 | Principios de Conservacao de Alimentos 2 0 2 33:20:00
CFI010 Informatica Béasica 0 2 2 33:20:00
CFI013 Redacéo Técnica 2 0 2 33:20:00

SUBTOTAL 1° semestre 4 2 6 100:00:00
2° Semestre (carga horaria semanal)
CH .

Caod. Disciplinas Teérica | Pratica | N.°A/S semestral PRE ou CO*
CALO11 | Ergonomia e Seguranca no Trabalho 2 0 2 33:20:00
CAL 014 | Cédigo Defesa do consumidor 2 0 2 33:20:00

Controle Ambiental na Indistria de
CALO25 | Alimentos 2 0 2 33:20:00
CALO29 | Matérias-Primas Agropecuarias 2 0 2 33:20:00
SUBTOTAL 2° semestre 8 0 8 133:20:00
3° Semestre (carga horaria semanal)
CH ,

Caod. Disciplinas Tebrica | Pratica | N.° A/S semestral PRE ou CO*
CALO13 | Microbiologia Geral 2 2 4 66:40:00
CALO015 | Iniciagdo a Estatistica 2 0 2 33:20:00
CALO21 | Embalagens de Alimentos 2 2 4 66:40:00
CALO022 | Higiene Industrial 2 0 2 33:20:00 *CALO13

Controle de Qualidade na Industria de
CALO026 | Alimentos 2 0 2 33:20:00
SUBTOTAL 3° semestre 10 4 14 233:20:00
4° Semestre (carga horaria semanal)
CH ;

Cod. Disciplinas Tebrica | Pratica | N.° A/S semestral PRE ou CO*
CAL023 | Quimica de Alimentos 2 2 4 66:40:00
CALO24 | Microbiologia de Alimentos 2 2 4 66:40:00 CALO13
CALO27 | Andlise Sensorial 1 2 3 50:00:00 CALO15
CALO41 | Comercializag8o e Marqueting 3 0 3 50:00:00

SUBTOTAL 4° semestre 8 6 14 233:20:00
5° Semestre (carga horaria semanal)
CH ,

Caod. Disciplinas Teérica | Pratica | N°A/S | semestral | PRE ou CO*
CALO030 | InstalagBes Industriais 2 0 2 33:20:00 CAL 029
CALO31 | Processamento de Frutas e Hortalicas 2 3 5 83:20:00
CALO33 | Processamento de Leite e Derivados 2 3 5 83:20:00
CAL042 | Projeto de Concluséo de Curso | 2 2 4 66:40:00

SUBTOTAL 5° semestre 8 8 16 266:40:00




6° Semestre (carga horaria semanal)

CH .
Cod. Disciplinas Teérica | Pratica | N.°A/S semestral PRE ou CO*
CALO32 | Processamento de Carne e Derivados 2 3 5 83:20:00
CAL 034 | Tecnologia de Panificacdo e Massas 2 3 5 83:20:00 | CALO23
CALO043 | Projeto de Conclusdo de Curso II 2 2 4 66:40:00 |CAL042
SUBTOTAL 6° semestre 6 8 14 233:20:00
Carga Horaria total do curso 1200:00:00
Estagio Supervisionado 150:00:00
Disciplinas Optativas
3 CH .
Caod. Disciplinas Tedrica | Pratica | N.°A/S semestral PRE ou CO*
CFA 010 | Sustentabilidade Ambiental 2 0 2 33:20:00
CFA 042 | Extensdo Rural 3 0 3 50:00:00
CFD010 | Empreendedorismo 2 0 2 33:20:00
CFI 011 |Inglés Técnico 3 0 3 50:00:00
CFI044 | Contabilidade 3 0 3 50:00:00
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